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B Robe d'un rouge grenat jeune. le nez
méle des notes de cerise kirschée & un boisé
legérement grille. En bouche toute I'¢lé-
gance des grands bourgognes : expression,
fraicheur, complexité, persistance... Une
bouteille de grande classe, & attendre évi-
demment. Prix : 94,50 EUR

laccord mets/vins : cailles farcies
Température de service : 15-17°
Dégustation optimale : 20102015
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Créé en 1972, le Domaine Fougeray de
Beauclair prend son nom actuel en 1978.
De Marsannay a SavignydesBeaune, les
21 ha de vignes sont plantés sur des parcel-
les de qualits. la moyenne d'age des
vignes avoisine les 35 ans (60 ans pour les
plus vieilles, dites “ les Bonnes Mares “) ef
l'utilisation de produits chimiques est limitée
au maximum. Sept vins ont été sélectionnés
cefte année, avec une menfion particuliére
au Fixin Clos Marion 2006 qui obtient la
belle note de 88/100, au 2005
(87/100), ainsi que pour le Marsannay
2004 noté également 87,/100.

Situation : sur la route des grands crus enfre
Dijon et Gevrey-Chamberiin.

Horaires de visite : tous les jours de 8h &
12h et de 14h & 18h. Dimanche sur RDV.
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